Stilistik:

Der Liebling prasentiert sich in einem dunklen Kirschrot. In der
Nase zeigt sich ein von roten Beeren gepragter Frichtekorb. Der
charmante, leichte Kdrper und die zart auffallende RestsiiBe
machen die Harmonie am Gaumen perfekt.

Speisen:
Passt hervorragend zu Terrinen und Pasteten aber auch alleine
sehr verfuhrerisch!

optimale Trinktemperatur: 16-18°C

Daten:

Rebsorte: 84% Blauburger, 8% Roesler, 8% Rathay

Qualitatsstufe: Qualitatswein

Bodenart: tiefgrindiger, schwerer Lehmboden mit
geringem Steinanteil

| licailng Lesetermin: 15. & 18. September 2022 durch selektive

Handlese

Lesegradation: 17,6° KMW

Vergédrung: 7-10 Tage auf der Maische bei 28-31° C mit

MH{,{SER anschlieBendem biologischem S&ureabbau im

Stahltank

Ausbau: im Edelstahltank

Alkohol: 12,5% vol.

Séure: 4,7 g/l

Restzucker: 14 g/l lieblich

Die besten Auszeichnungen der letzten Jahrgange:
Silbermedaillengewinner bei der AWC-Vienna

Weingut Mauser Hauptstr. 41 A-2120 Obersdorf +43 (0) 2245 3406 www.mauser.at



	Seite 1

